
FOSS MARAI

Foss Marai è un’azienda specializzata in spumanti Metodo Charmat-Martinot-
ti, con sede a Valdobbiadene. Si distingue per il “Club dei Saggi”, laboratorio 
interno di ricerca che testa fementazioni con lieviti autoctoni proprietari. Ogni 
etichetta nasce da selezioni dedicate di lieviti e da un costante lavoro di spe-
rimentazione tecnica. 

S P U M A N T I
VA L D O B B I A D E N E

Veneto



FOSS MARAI Vini Italiani

Tipo: Spumante Dry
Uve: Glera
Area: Cartizze, Valdobbiadene (zona 
storica)
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Tipo: Spumante Brut
Uve: Glera
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Foss Marai
Valdobbiadene
Superiore di Cartizze Dry (Millesimato)

Foss Marai
Guia
Brut (Millesimato)



FOSS MARAI Vini Italiani

Tipo: Spumante Dry
Uve: Glera
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Tipo: Spumante Extra Dry
Uve: Glera
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Foss Marai
Nadin Dry
(Millesimato)

Foss Marai
Strada di Guia 109 Extra Dry
Prosecco extra dry



FOSS MARAI Vini Italiani

Tipo: Spumante Brut
Uve: Glera
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Tipo: Spumante Extra Brut (Charmat 
Lungo) 
Uve: non specificate
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat Lungo

Foss Marai
Strada di Guia 109 Brut
Prosecco Brut

Foss Marai
Tilio Dosaggio Zero Extra Brut



FOSS MARAI Vini Italiani

Tipo: Spumante Brut Nature
Uve: autoctone
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Meto-
do Charmat-Martinotti con lievito 
“Sant’Antonio”

Tipo: Spumante Brut
Uve: autoctone
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo-
Charmat

Foss Marai
Marai de Marai Ultrabrut

Foss Marai
Marai de Marai Brut



FOSS MARAI Vini Italiani

Tipo: Spumante Extra Dry
Uve: autoctone
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Tipo: Spumante Rosé Brut
Uve: Vitigni autoctoni recuperati
Area: non specificata (area aziendale)
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Foss Marai
Marai de Marai Extra Dry

Foss Marai
Roös Brut 

Tipo: Spumante Brut
Uve: non specificate (presenza di Sau-
vignon Blanc nella cuvée)
Area: Valdobbiadene
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Foss Marai
Surfine cuvèe brut



FOSS MARAI Vini Italiani

Tipo: Passito leggermente frizzante
Uve: Moscato Reale
Area: Corato (Alta Murgia, Puglia)
Fermentazione e affinamento: Fermen-
tazione con residuo naturale di CO₂

Tipo: Spumante Dolce
Uve: Moscato
Area: Puglia
Fermentazione e affinamento: Spuman-
tizzazione in purezza (Charmat)

Tipo: Spumante Extra Dry
Uve: Uve autoctone Alta Murgia
Area: Corato (Alta Murgia)
Fermentazione e affinamento: Metodo 
Charmat

Foss Marai
Moscato Reale 
Passito “Petillante”

Foss Marai
Dolce Reale

Foss Marai
Grillaia Extra Dry



FOSS MARAI Vini Italiani

Tipo: Vino Rosso
Uve: 100% Primitivo
Area: Corato (Puglia)
Fermentazione e affinamento: Vinifica-
zione tradizionale in rosso (affinamen-
to non specificato)

Tipo: Vino Rosso
Uve: Aglianico
Area: Corato (Puglia)
Fermentazione e affinamento: Vinifica-
zione tradizionale in rosso (affinamen-
to non specificato)

Tipo: Vino Rosso
Uve: non specificate
Area: Vigneto Fumac – Corato (Puglia)
Fermentazione e affinamento: Vinifica-
zione tradizionale in rosso (affinamen-
to non specificato)

Foss Marai
Vito

Foss Marai
Nirò

Foss Marai
Fumac


